Brotsalat

Zutaten:

2-3 Scheiben altes Brot
500 g Tomaten und Paprika
1/2 Salatgurke

1 Schalotte

60 g Olivendl

40 ¢ Olivendl (zum Braten)
25 g Balsamico (weil)

15 ¢ Oliven

Salz

Pfeffer

Frische Krauter

Zubereitung:

Das Brot in Wiirfel schneiden. 40 g Ol in einer Pfanne
erhitzen und das Brot darin knusprig anbraten. Aus der
Pfanne nehmen und abkuhlen lassen.

Das Gemuse — auler die Oliven — waschen, putzen und in
mundgerechte Stlcke schneiden.

Das Olivendl mit dem Essig, Salz und Pfeffer verriihren und
unter das Gemuse heben.

Das Brot kurz vor dem Verzehr unterrihren. Oliven und
Krauter hinzugeben und servieren.
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